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講師：
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⽶粉の魅⼒と今後の展望
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お問い合わせ・参加申込み

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 時 平成３０年

 所 山形県自治会館２０１会議室（山形市松波４－１－１５）

講師：ＮＰＯ法人

         
（略歴）・Komeko50

・ＮＰＯ法人国内産米粉促進ネットワーク常任理事

・著書「米粉」㈱日本食料新聞社

「本気でもうける米粉ビジネス」㈱グレイン・

⽶粉の魅⼒と今後の展望
〜グルテンフリー・⾷物アレルギーにも安⼼

プラスチック成形と逆転の発想の融合により

 

 山形県米粉利用拡大プロジェクト推進協議会

連絡先：〒990-8570

    ℡ ０２３－６３０－３１９２

お問い合わせ・参加申込み

平成３０年

山形県自治会館２０１会議室（山形市松波４－１－１５）

ＮＰＯ法人国内産米粉促進ネットワーク

         
Komeko50 研究会代表

・ＮＰＯ法人国内産米粉促進ネットワーク常任理事

・著書「米粉」㈱日本食料新聞社

「本気でもうける米粉ビジネス」㈱グレイン・

⽶粉の魅⼒と今後の展望
〜グルテンフリー・⾷物アレルギーにも安⼼

プラスチック成形と逆転の発想の融合により
実現した⽶粉

  

     

米粉利用拡大プロジェクト推進協議会

8570 山形市松波２－８－１

０２３－６３０－３１９２

お問い合わせ・参加申込み

〜⽶粉の新しい可能性と魅⼒を考える〜

平成３０年７月２０
山形県自治会館２０１会議室（山形市松波４－１－１５）

国内産米粉促進ネットワーク

         常任理事
研究会代表 ・米粉スタジオ

・ＮＰＯ法人国内産米粉促進ネットワーク常任理事

・著書「米粉」㈱日本食料新聞社

「本気でもうける米粉ビジネス」㈱グレイン・

⽶粉の魅⼒と今後の展望
〜グルテンフリー・⾷物アレルギーにも安⼼

プラスチック成形と逆転の発想の融合により
実現した⽶粉

講師：山形大学大学院

          
  （略歴）・専門分野：高分子物性、プラスチック成形加工、食品科学等

      ・受賞歴：山形県「平成

米粉利用拡大プロジェクト推進協議会

形市松波２－８－１

０２３－６３０－３１９２

 

お問い合わせ・参加申込み 

〜⽶粉の新しい可能性と魅⼒を考える〜

２０
山形県自治会館２０１会議室（山形市松波４－１－１５）

国内産米粉促進ネットワーク

常任理事
・米粉スタジオ

・ＮＰＯ法人国内産米粉促進ネットワーク常任理事

・著書「米粉」㈱日本食料新聞社 

「本気でもうける米粉ビジネス」㈱グレイン・

⽶粉の魅⼒と今後の展望
〜グルテンフリー・⾷物アレルギーにも安⼼

プラスチック成形と逆転の発想の融合により
実現した⽶粉 100

山形大学大学院

         
（略歴）・専門分野：高分子物性、プラスチック成形加工、食品科学等

・受賞歴：山形県「平成

        (

    山形大学優秀教育者賞

米粉利用拡大プロジェクト推進協議会

形市松波２－８－１ 

０２３－６３０－３１９２ Fax０２３－６３０－２４３１

〜⽶粉の新しい可能性と魅⼒を考える〜

２０日（⾦）

山形県自治会館２０１会議室（山形市松波４－１－１５）

国内産米粉促進ネットワーク

常任理事 萩 
・米粉スタジオ vivi 主宰（米粉料理教室）

・ＮＰＯ法人国内産米粉促進ネットワーク常任理事

「本気でもうける米粉ビジネス」㈱グレイン・エス・ピー

⽶粉の魅⼒と今後の展望 
〜グルテンフリー・⾷物アレルギーにも安⼼

プラスチック成形と逆転の発想の融合により
100％による製パン技術の開発

山形大学大学院

         
（略歴）・専門分野：高分子物性、プラスチック成形加工、食品科学等

・受賞歴：山形県「平成

(一社)プラスチック形成化工学会「技術進歩賞」

山形大学優秀教育者賞

米粉利用拡大プロジェクト推進協議会・山形県

 

０２３－６３０－２４３１

〜⽶粉の新しい可能性と魅⼒を考える〜

日（⾦）１４：００〜１６：００

山形県自治会館２０１会議室（山形市松波４－１－１５）

国内産米粉促進ネットワーク

 田  
主宰（米粉料理教室）

・ＮＰＯ法人国内産米粉促進ネットワーク常任理事 

エス・ピー

〜グルテンフリー・⾷物アレルギーにも安⼼

プラスチック成形と逆転の発想の融合により
％による製パン技術の開発

山形大学大学院 有機材料システム研究科

         教授
（略歴）・専門分野：高分子物性、プラスチック成形加工、食品科学等

・受賞歴：山形県「平成 19 年度山形県科学技術奨励賞」

プラスチック形成化工学会「技術進歩賞」

山形大学優秀教育者賞

山形県 協賛

０２３－６３０－２４３１

〜⽶粉の新しい可能性と魅⼒を考える〜

１４：００〜１６：００

山形県自治会館２０１会議室（山形市松波４－１－１５）

国内産米粉促進ネットワーク  

 敏 氏
主宰（米粉料理教室）

エス・ピー 

〜グルテンフリー・⾷物アレルギーにも安⼼ ⽶粉の魅⼒〜

プラスチック成形と逆転の発想の融合により
％による製パン技術の開発

有機材料システム研究科

教授 西
（略歴）・専門分野：高分子物性、プラスチック成形加工、食品科学等

度山形県科学技術奨励賞」

プラスチック形成化工学会「技術進歩賞」

山形大学優秀教育者賞 

協賛 やまがた

０２３－６３０－２４３１ 

〜⽶粉の新しい可能性と魅⼒を考える〜

１４：００〜１６：００

山形県自治会館２０１会議室（山形市松波４－１－１５）

氏 
主宰（米粉料理教室）  

⽶粉の魅⼒〜

プラスチック成形と逆転の発想の融合により 
％による製パン技術の開発

有機材料システム研究科

西 岡 
（略歴）・専門分野：高分子物性、プラスチック成形加工、食品科学等

度山形県科学技術奨励賞」

プラスチック形成化工学会「技術進歩賞」

やまがた食産業クラスター協議会

〜⽶粉の新しい可能性と魅⼒を考える〜 

 

１４：００〜１６：００ 

山形県自治会館２０１会議室（山形市松波４－１－１５） 

⽶粉の魅⼒〜 

％による製パン技術の開発

有機材料システム研究科

 昭 博
（略歴）・専門分野：高分子物性、プラスチック成形加工、食品科学等

度山形県科学技術奨励賞」 

プラスチック形成化工学会「技術進歩賞」(共同受賞

食産業クラスター協議会

％による製パン技術の開発 

有機材料システム研究科 

博 氏 
（略歴）・専門分野：高分子物性、プラスチック成形加工、食品科学等 

共同受賞) 

食産業クラスター協議会 



 

 

 

 

 

 

平成３０年７月２０日（金）開催 

 

米粉利用拡大セミナー 参加申込書 
 

所 属 
 

 

お 名 前 ① 
 

 

お 名 前 ② 
 

 

電 話 番 号 
 

 

 
申込〆切：７月１３（金） 

 
 

「やまがた米っ粉クラブ」の御案内 
 

 やまがた米っ粉クラブは、お米の消費を増やそうと、米粉関係者及び県民が一体とな

って、 本県産米を使った米粉食品の認知度向上及び消費拡大を図る県民運動を展開する

ために、 平成 23 年 1 月に発足したもので、随時、会員（事業者会員、一般会員）を募

集しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FAX 023-630-2431 
山形県農林水産部６次産業推進課  

長谷川 行 

 

ホームページはこちら 

http://yamagata-komeko.jp/ 

「米粉で元気になろう！米粉で

一つになろう！」 
を合言葉に活動しているよ☆ 一緒に山形の米

粉を盛り上げてくれる仲間を募集しているか

ら、会員登録、よろしくね！！ 


